Butcher & Wihe

«Swiss Edition»
SA 9.3.2024
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Butcher & Wine

mit lokalen Winzern am SA 9.3.24 =19 Uhr

Die Winzer Quergut und Rediger aus Arlesheim und Jauslin aus Muttenz Gber-
raschen mit vorziglichen Weinen, die unsere zarten Butchers Cut aus Jenzers

Fleischwerkstatt begleiten.
Menu

Amuse Bouche: Metzger Plattli mit Verhackertes
Kalbspastete = Powerriegel

Schaumwein 2022, Pinot Noir & Pinot Gris, Quergut
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Pastrami und Chefs Mockli
Sauvignon Blanc Grand Cru 2022, Weingut Jauslin

*k%k

Tatar vom Rinds Mouvant = Lederapfel
Baerg's Apfel-Balsamico vom Jungfraujoch

Assemblage No. 1 2022, Hofgut Birseck
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Ochsenschwanzragout mit einer Blatterteighaube
WurzelgemuUse = Austernseitlinge

Syrah & Pinot 2022, Quergut
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Roastbeef vom regionalen Freilandrind = Triffeljus
Ochsen Spatzli = Karottenvariation

Hohle Gasse Pinot Noir 2022 (Magnum), Weingut Jauslin
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Arlesheimer Sussmostcreme = Crumble = Apfelkompott = Apfelgel
Dessertwein Schloss Birseck 2022, Hofgut Birseck
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Kaffee mit Ochsenkdpfli

149 CHF inklusive Weinen, Mineralwasser und Kaffee

Reservation und Anfahrt
Hotel Gasthof zum Ochsen = Ermitagestrasse 16 = 4144 Arlesheim

061 706 52 00 = gasthof@ochsen.ch



