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Burrata?.cVv 13

Italienische Burrata, Tomatensaft, gerostetes Brot, frischer Basilikum
Italian burrata, tomato juice, toasted bread, fresh basil
Burrataitalienne, jus de tomates, pain grillé, basilic frais

Artischoke A6V 16

Geflillte Artischocken mit Taleggio, Krduterkruste, schwarzem Triiffel
Taleggiofilled artichockes, herb crust, black truffle
Artichautsremplisavectaleggio, crusteauxherbes, truffe noire

TunabD.EFG 21

Tuna-Tatakiund marinierter Tunaim Nori-Mantel, knuspriges Gemiise,
Sauerrahm, Guacamole

Tunatatikiand marinated tunain Noriseaweed, crispy vegetables,
sourcream, guacamole

Tatikide thonetthonmarineencroltede Nori,légumes croquantes,
creme fraiche, guacamole

Ente! 19

Gebratene Entenleber, karamellisierte Apfel, Calvados, Orange
Roasted duckliver,caramelized apple, Calvados, orange
Foiegrasrdti,pomme caramélisée, calvados, orange

FelchenAD.LG 39

Gebratenes Felchenfilet mit Matcha-Teegewiirz, Champagnersauce,
Selleriepiliree, Enoki-Pilze

Fried fillet of whitefish with Matcha tea spices, Champagne sauce,
celeriacpure, Enoki mushrooms

Filetde corégonerdtiavec épicesde thé matcha,sauceauchampagne,
puréedecelery,champignons Enoki

SteinpilzAcGV 30

Hausgemachte Tagliatelle, Steinpilze, Stracciatelladiburrata
Homemade tagliatelle, porcini mushrooms, burrata stracciatella
Tagliatelle faite-maison, bolets, stracciatellade burrata

Kalb G.LA 42

Geschmortes Kalbsbdggli «<Al Barolo», Stisskartoffelcréme, Babygemiise, Wintertriffel

Barolo braisedveal cheek, sweet potato pure, babyvegetables, winter truffle
Jouedeveaubraisé auBarolo,cremede patatedouce, baby légumes, truffed’hiver

Chateaubriand®.(600g,ab2Personen) 130

Rindsfiletam Stiick gebraten, Rosmarinjus, Marktgemiise, Pommes frites
Roastedfillet of beef, rosemary jus, vegetables, fries
Filetde bceufroti, jusauromarin,légumes, pommes frites

Ribeye©'(250g) 46

Ribeye Steak, Rosmarinjus, Marktgemiise, Pommes frites
Ribeye steak, rosemary jus,vegetables, fries
Entrecdte Parisiennede beeuf, jusauromarin,légumes, pommes frites

aussergewdhnlichseit

alle Preiseinkl.7.7% Mehrwertsteuer

allpricesincl.7.7% VAT

Tousles prixen CHF inclus 7.7% VAT



lving room

Apfel AGCV 14

Frittiertes Apfelkichlein mit Zimteis
Apple fritters with cinnamon ice cream
Beignetsaux pommes fritesavecglacealacannelle

Mango &V 12

Frische Mango, Kokoseis
Fresh mango, coconuticecream
Mangue frais, glace au coco

LegendederAllergene/Descriptionofallergens/Légendedes allergénes
A-Glutenhaltiges Getreide/ gluten/gluten

B - Krustentiere/shellfish/crustacés

C-Ei/egg/ eufs

D - Fisch/fish/poisson

E-Erdnuss/peanut/cacahoueéte

F-Soja/soy/soja

G -Milch, Laktose/ milk, lactose/ lait, lactose

H-Schalenfriichteund Niisse/stonefruitand nuts/fruitsaécaleetnoix
L-Sellerie/celery/céleri

V -Vegetarisch/vegetarian/végétarien

VE -Vegan/vegan/végan

Herkunfttierischer Produkte
Rind - CH, IRL; ARG, AUS /Kalb-Schweiz/Ente - Frankreich/Tuna-Vietnam/Felchen-Schweiz

Originofanimal products
Beef-CH, IRL; ARG, AUS /Veal - Switzerland/Duck - France/Tuna - Vietnam/Whitefish - Switzerland

Originedes produitsanimaux
Beeuf - CH, IRL, ARF,AUS /Veau - Suisse/Canard - France/Thon-Vietnam/Corégone - Suisse

aussergewdhnlichseit

alle Preiseinkl.7.7% Mehrwertsteuer

allpricesincl.7.7% VAT

Tousles prixen CHF inclus 7.7% VAT



