
Burrata A ,G,V 13
It alienische Burrat a , Tomatensaf t ,  geröstetes Brot , frischer Ba silikum
Italian burrata , tomato juice, toa sted bread, fresh ba sil
Burrat a it alienne, jus de tomates, pain grillé ,  ba silic frais

Artischoke A ,G,V 16
Gefüllte Ar tischocken mit Taleg gio, Kräuterkruste, schwar zem Trüf fel
Taleggio filled ar tichockes, herb crust ,  black truf fle
Ar tichaut s remplis avec t aleg gio, cruste aux herbes, truf fe noire 

Tuna D,E,F,G 21
Tuna -Tat aki und marinier ter Tuna im Nori - Mantel,  knuspriges Gemüse,  
Sauerrahm, Guacamole
Tuna tatiki and marinated tuna in Nori seaweed, crispy vegetables,  
sour cream, guacamole
Tatiki de thon et thon marine en croûte de Nori ,  légumes croquantes,  
crème fraiche, guacamole

Ente  L 19
Gebratene Entenleber, karamellisier te Äpfel,  C alva dos, Orange
Roa sted duck liver,  caramelized apple, Calvados, orange
Foie gra s rôti ,  pomme caramélisée, calva dos, orange

Felchen A ,D,L,G 39 
Gebratenes Felchenfilet mit Matcha -Teegewür z, Champa gnersauce,  
Selleriepüree, Enoki - Pilze
Fried fillet of whitefish with Matcha tea spices, Champagne sauce,  
celeriac pure, Enoki mushrooms
Filet de corégone rôti avec épices de thé matcha , sauce au champa gne,  
purée de celer y, champignons Enoki

Steinpilz A ,C,G,V 30
Hausgemachte Ta gliatelle ,  Steinpilze ,  Stracciatella di burrat a
Homemade tagliatelle,  porcini mushrooms, burrata stracciatella
Ta gliatelle faite - maison, bolet s, stracciatella de burrat a

Kalb G,L, A 42
Geschmortes Kalbsbäggli « Al Barolo», Süsskartoffelcrème, Babygemüse, Wintertrüffel
Barolo braised veal cheek , sweet potato pure, baby vegetables, winter truf fle
Joue de veau braisé au Barolo, crème de pat ate douce, baby légumes, truf fe d’hiver

Chateaubriand  G,L (600g, ab 2 Personen) 130
Rindsfilet am Stück gebraten, Rosmarinjus, Mark t gemüse, Pommes frites
Roa sted fillet of beef,  rosemar y jus , vegetables, fries
Filet de bœuf rôti ,  jus au romarin, légumes, pommes frites

Ribeye  G,L (250g) 46
Ribeye Steak , Rosmarinjus, Mark t gemüse, Pommes frites
Ribeye steak , rosemar y jus , vegetables, fries
Entrecôte Parisienne de bœuf, jus au romarin, légumes, pommes frites

a
ll

e
 P

re
is

e
 i

n
k

l.
 7

.7
%

 M
e

h
rw

e
rt

s
te

u
e

r
a

ll
 p

ri
c

e
s 

in
c

l.
7

.7
%

 V
A

T
T

o
u

s 
le

s 
p

ri
x

 e
n

 C
H

F
 i

n
c

lu
s 

7
.7

%
 V

A
T



Apfel A ,G,C,V 14
Frittier tes Apfelküchlein mit Zimteis
Apple fritter s with cinnamon ice cream
Beignet s aux pommes frites avec glace à la cannelle

Mango G,V 12
Frische Mango, Kokoseis
Fresh mango, coconut ice cream
Mangue frais ,  glace au coco

L egende der A ller gene / D e scription of aller gens  /  L égende de s a ller gène s
A – Glutenha ltige s Getreide / gluten  /  gluten
B – Kr us tentiere / shellf ish  /  cr us t a cé s
C – Ei / eg g  /  œuf s
D – Fis ch / f ish  /  p oiss on
E – Erdnuss / p eanut  /  c a c a houète
F – S oja / soy  /  s oja
G – Milch , L a k tos e / milk , lac tose  /  la it ,  la c tos e
H –S cha lenfr üchte und Nüss e / stonefruit and nut s  /  fr uit s à é c a le et noix
L – S ellerie / celer y  /  céleri
V – Veget a ris ch / veget arian  /  végét a rien
VE – Veg a n / vegan  /  vég a n

Herk unf t t ieris cher Pro duk te
Rind – CH , IRL ; A RG , AUS / K a lb – S chweiz / Ente – Fra nk reich / Tuna – V ietna m / Felchen – S chweiz

Origin of animal pro duc t s
B e ef – CH , IRL ; ARG , AUS / Veal – Swit zerland / Duck – France / Tuna – Vietnam / Whitefish – Swit zerland

O rigine de s pro duit s a nima u x
B œuf – CH , IRL , A RF, AUS / Vea u – Suiss e / C a na rd – Fra nce / T hon – V ietna m / Corégone – Suiss e
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