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A dE Most sirupartig aul ca 172 di einkachion
vollstandig auskahlen
TEICE Mehl und Salz in einer Sohitissel
mischen. Butter belgeban, mit den Fingem
zu alnet kKrameligen Masse verieibern
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S auf die Quitten/Apfel legen Telgrand zwi- .
%m:lmu Quitton/Apfal und Blechrand schieben |
BACKEN: In der unteron Halfte
dos auf 220"C vorgoheizten Ofens
ca, 20 Min. backen Blech herausnehmen,
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200 g Halbwelssmehl
/271 Salx

WL 100 g Butter, in Wirfeln, kalt
\‘”" 1/2 dl Elgger-Most
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[ 800 g Quitten/Apfel, geschilt, feine Schnltze
1 1/2 dl Vollrahm, flaumig geschlagen
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Hochstamm-Most
24. Projekt-Jahr BESTELLTALON_2023



Geniessen Sie den Elgger Hochstamm-Most!

Obstgarten pragen das
Landschaftsbild rund um Elgg.

Fur viele unserer Tierarten bedeuten
sie einen wertvollen oder
unentbehrlichen Lebensraum.

Die Reichhaltigkeit an Obstsorten ist
ein kostbares Kulturgut. Mit der
Forderung des Most-Konsums in der
Region und der Bezahlung eines guten
Obstpreises an die liefernden
Landwirte tragen wir zum Erhalt
wertvoller Hochstammgarten bei.

Trager des Projekts:
Naturschutzverein Elgg und Umgebung

Heimatschutz-Vereinigung / Viva Elgg

Bestellung per Karte oder
per Mail: iurutis@bluewin.ch

............ nur als Beutel)

« Elgger-Quittensaft
1 Liter Flasche fur Fr. 6.--

Meine Bestellung: (bis 7.10.2023)
* Elgger-Hochstamm-Sissmost
Packung a 5 Liter far Fr. 11.--

(Fakultativ: Davon nehme ich eine gewisse
Anzahl ohne Karton-Verpackung, namlich

100% ungespritztes Obst aus Elgger und
Hagenbucher Hochstammobstgarten.

Mit dem Kauf unterstiitzen Sie die Pflege
der Obstgérten und einen fairen Obstpreis.

Der Most wird ohne Klarmittel produziert.
Ich hole die Bestellung an einem ™2 e,
der folgenden Daten ab: i
e Sa., 28. Okt., 9.00 - 11.00 Uhr (Apfelmarkt) /
e Mi., 1. Nov., 17.30 - 19.00 Uhr i

EW- Scheune Friedweg Elgg

Kontakt:

Urs Rutishauser 052 364 22 62
Markus Niederost 052 364 25 77
Walter Schweizer 052 364 29 72

Wer den Elgger Hochstamm-Most spater einkaufen will,
erhdlt ihn im Claro-Laden Elgg, im Hofladen Hohbiiel,

in der Landi Raterschen und am HVE-Marktstand

am Elgger Wochenmarkt.

Projekt
Elgger Hochstamm-Most
c/o Urs Rutishauser
Langfurristrasse 20
8353 Elgg
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